
 
 
 

Die angegebenen Preise sind inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 
 

Preise ab bleiben ohne Erhöhungen seitens der Lieferanten an den Auftragnehmer stabil. Im Falle einer 
signifikanten Erhöhung halten wir Rücksprache. Bei Buffetanpassungen durch den Auftraggeber kann es zu 

Preisabweichungen kommen. 
Buffets ab mindestens 20 Gäste. 

Weihnachtliches 3 Gang Menü 
 

 
Gebrannter Ziegenkäse | Gartensalat | Balsamico Feigen 

*** 
Geschmorte Entenkeule | Backpflaumensauce | Apfelrotkohl 

Kartoffelklöße 
Oder (meint entweder oder) 

Zweierlei vom Ulrichshusener Wild | Cassis-Jus | Rahm-Wirsing 
Kartoffelgratin 

*** 
Cheesecake | Zimtpflaumen | Vanilleeis 

 
Pro Person 55,00 € 

 
 

Vegetarisches | veganes Menü 
 

Pilzconsommé 
*** 

Viererlei Konsistenzen von Topinambur | geräucherte Mandelmilch-Cremé |  
Nuss-Basis 

*** 
Schwarzwälderkirsch-Interpretation 

 
Pro Person 55,00 € 

 
 
  



 
 
 

Die angegebenen Preise sind inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 
 

Preise ab bleiben ohne Erhöhungen seitens der Lieferanten an den Auftragnehmer stabil. Im Falle einer 
signifikanten Erhöhung halten wir Rücksprache. Bei Buffetanpassungen durch den Auftraggeber kann es zu 

Preisabweichungen kommen. 
Buffets ab mindestens 20 Gäste. 

Weihnachtliches 4 Gang Menü 
 

Geräucherter Lachs | Kürbiskernrösti | Honig-Senf-Sauce 
*** 

Wildconsommé | Gemüsestreifen 
*** 

Rosa gebratene Entenbrust | Orangen-Sauce | Rotkohl | 
Kartoffelknödel 

optional (entweder Ente oder Wild) 
Zweierlei vom Ulrichshusener Wild | Cassis-Jus | Rahm-Wirsing 

Kartoffelgratin 
*** 

Dreierlei Schokolade | Zimtkirschen 
 

Pro Person 66,00 € 
 



 
 
 

Die angegebenen Preise sind inklusive der gesetzlich gültigen Mehrwertsteuer. 
 

Preise ab bleiben ohne Erhöhungen seitens der Lieferanten an den Auftragnehmer stabil. Im Falle einer 
signifikanten Erhöhung halten wir Rücksprache. Bei Buffetanpassungen durch den Auftraggeber kann es zu 

Preisabweichungen kommen. 
Buffets ab mindestens 20 Gäste. 

 
Weihnachtsbuffet I 

 
 Blatt | Rohkost | Essig | Ölen 

Gartensalat | Kartoffel-Dressing | krosser Speck 
 

Hausgebackenes Brot | Butter 
(Dieses decken wir auf den Tischen ein) 

*** 
Entenkeule | Backpflaumen-Sauce | Rotkohl | Klöße 
Gebratenes Fischfilet | grüne Bohnen | Kartoffeln 

Serviettenknödel | Waldpilzrahm 
*** 

Auswahl von Mousse 
Weihnachtliches Gebäck 

 
Pro Person ab 42,00 € 

 
 

Weihnachtsbuffet II 
 

Hauseigene Wildspezialitäten | Preiselbeeren 
Blatt- und Rohkostsalate | Essig | Öl 

Räucherlachs | Wakame-Salat | Wasabi 
Eingelegtes Gemüse mit Chilicreme 

Gartensalat | Kartoffel-Dressing | krosser Speck 
 

Hausgebackenes Brot | Butter 
(Dieses decken wir auf den Tischen ein) 

*** 
Entenkeule | Orangen-Sauce | Rotkohl | Klöße 

Wildgulasch | Rahmwirsing | Spätzle 
Gebratenes Fischfilet | grüne Bohnen | Kartoffeln 

Serviettenknödel | Waldpilzrahm 
*** 

Apfel-Pfannkuchen 
Auswahl von Mousse 

Weihnachtliches Gebäck 
 

Pro Person ab 56,00 € 
 
 

 
 


